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Die zehn Mitglieder der Steirischen Terroir- und Klassikweingiiter

Steiermark

The Next Generation

{LZ) - Die Steirischen Terroir- und Klassikweingiiter geben seit ihrer Griindung Anfang der 1980er Jahre in der
Steiermark die Entwicklungsrichtung vor. Im Jahr 2013 hat sich die Winzervereinigung auf zehn Mitglieder erweitert

und ist dabei deutlich jiinger geworden.

Alleine das Podium am Tag der Wiener
Prasentation der Steirischen Terroir- und
Klassikweingdter zeigte, wie jung die
Gruppierung geworden ist. Ven den sie-
ben Grindungswinzern sind noch Man-
fred Tement, Willi Sattler und Georg
Winkler-Hermaden dabei. Bei Lackner
Tinnacher, Gross, Polz und Neumeister
sitzt bereits «the next generation» hinter
dem Mikrofon und représentiert elo-
quent und selbstsicher.

Im Januar 2013 wurden drei Weingiiter
aufgenommen. Zehn Mitglieder hat die
Gruppe jetzt, die seit ihrer Gritndung un-
vertindert blieb. Die Neuzuginge sind
Wolfgang Maitz aus Ratsch, Erwin Saba-
thi aus Leutschach und Hannes Sabathi
aus Gamlitz, die zwar verwandt sind,
aber zwei voneinander véllig unabhéngi-
ge Betriebe gleichen Familiennamens
fiilhren. Erwin Sabathi Gbernahm 1992
gemeinsam mit seinen Brudern Chris-
toph und Gerd ein Weingut, das seit den
1940ern in Flaschen abfiillte. Ende der
19%0er erwarb er sich den Ruf eines
Shootingstars, als er mit feinziselierten
lagenreinen Sauvignon Blancs und Char-
donnays der Lage Pdssnitzberg auf sich
aufmerksam machte, wo die Familie
heute 23 von insgesamt 36 Hektar Reb-
flachen besitzt. Nach einer Phase des

Experimentierens setzt er seit einigen
Jahren erfreulicherweise wieder auf ei-
nen. urspriinglicheren Weg. Hannes Sa-
bathis Familie fiihrte den Hof bei Gamlitz
bis 1999 als gemischte Landwirtschaft
mit Buschenschank. Sabathis Vater
Ubertrug ihm 2004, als der Schn 25 Jahre
jung war, die volle Verantwortung fir das
Weingut, das er seither auf 20 Hektar
ausbaute und qualitativ in die steirische
Spitze flhrte. Hannes Sabathi ist ein An-
hénger des Holzfassausbaus, einer Vini-
fikationsform, die in der Steiermark im-
mer heiss diskutiert wurde. Sein Sorti-
ment richtet sich an der burgundischen
Einteilung Gebiet - Dorf — Lage aus.
Wolfgang Maitz, Jahrgang 1980, hat dem
Familienweingut, von dem bis datc un-
aufgeregt klassische Weine im oberen
Durchschnitt zu erwarten waren, mit der
Entwicklung der Lagen und dem Ein-
ddmmen der Technik ein spannenderes,
weil tiefergehendes Profil gegebean.

Als die Weingiiter der heutigen Grup-
pierung, die bereits Anfang der 1%80er
strikt auf Qualitdt ausgerichtet waren, zu
kooperieren begannen, tickten die Uhren
in der Steiermark noch véllig anders.
Weingarten mit Sauvignon Blanc und
Gelbermn Muskateller musste man mit der
Lupe suchen zwischen all dem Welsch-

riesling, der vor allem fiir die zahlrei-
chen Buschenschénken gebraucht wur-
de. Fass- oder Tankverkauf war iiblich,
das Flaschengebinde der Wahl war der
«Doppler» [(Zwei-Liter-Flaschen), wah-
rend man jene, die sich auf Weinverkauf
per Bouteille einliessen, wie in Oster-
reich die 0,75-Liter-Flasche genannt wur-
de, fiir Revoluzzer hielt. Und Charden-
nay, der in der Steiermark Morillon heisst,
wurde erst ab Mitte der 1980er weinbau-
technisch vom Weissburgunder unter-
schieden.

Die Idee der freundschaftlich verbun-
denen Gemeinschaft war, Gedanken und
Know-how auszutauschen und gemein-
sam aufzutreten. Sie wollten den Wein-
stil des Gebiets entwickeln, ohne die
Idee «Soll schmecken wie..» im Hinter-
kopf zu haben, und als weiteran Entwick-
lungsschritt die Mdglichkeiten der Wein-
garten ausloten. 1994 gab man sich den
Namen Steirische Klasstk, der dreizehn
Jahre spéter in Steirische Terroir- und
Klassikweingdter STK gedndert wurde.
Uber die Jahre wurden sie zur stilbilden-
den Institution in der Steiermark.

Ein trockener Weinstil, der sie auch
gut Uber Zeit und Auswirkungen des
Weinskandals 1985 gebracht hatte, war
oberstes Gebot. Dass Sauvignon Blanc
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zum Leitstern in der Steiermark wurde,
geht ebenfalls auf ihre Kappe. Denn bis in
die 1980er war die Rebsocrte, die frither
Muskat-Sylvaner hiess, eine Randerschei-
nung, wenn auch eine wohlwollend wahr-
genommene. Mit der Umbenennung
2007 wollten sie ihre Yorstellungen be-
ziiglich Terroir noch deutlicher bewusst
machen. In einer Klausur wurde daher
eine Lagenklassifikation entwickelt, die
allerdings - noch - als Privatangelegen-
heit der Gruppe eingestuft werden muss,
da es in Osterreich weder eine Kiassifi-
zierungstradition noch ein gesetzliches
Rahmenwerk oder wenigstens weinbau-
offizielle Satzungen dazu gibt - derzeit.

Steirische Terroir- und Klassikwein-
gliter: die neue Generation

In den letzten Jahren hat sich die Grup-
pierung Schritt um Schritt verjiingt. Eine
Tochter - Katharina Tinnacher - und
mehrere S6hne - Johannes und Michael
Gross, Christoph Neumeister, Christoph
Polz, Alexander und Andreas Sattler, Ar-
min Tement — wuchsen in die Betriebe hi-
nein und (bernahmen Verantwortung in
Weingarten und Ketlern. Revolutionen
brachen dabei nicht aus, denn die Vorstel-
lungen der Eltern in puncto grdsstmigli-
cher Qualitdt decken sich mit denen der
Kinder. Verdnderungen gab es jedoch
hidufig bei den Wegen, wie diese Quali-
tatsspitze zu erreichen ist. «<Konsequen-
ter und kompromissloser», beschreibt
sie Georg Winkler-Hermaden vom Wein-
gut Schloss Kapfenstein. Und Willi Satt-
ler Lauft es sogar «kalt Uber den Ricken,
denn die Jungen sind nach besser als
wir» [siehe Interview mit Willi Sattler,
Seite 28).

Katharina Tinnacher, die Angewandte
Pflanzenwissenschaften studierte und
ihre Abschlussarbeit {ber die «Interak-
tion von Rebe, Boden und Mikreklimas»
verfasste, bringt genau dieses Wissen im
Weingut Lackner-Tinnacher ein. Armin
Ternent und sein Vater Manfred gdnnten
sich 2005 «einen Experimentaljahrgang»,
in dem jeder seine Dinge machte, wie
auch fmmer er es gern machen wollte,
bis hin zum auf der Maische vergorenen
Weisswein. Am Ende wurde ausdisku-
tiert, welche Anderungen sich bewdhrt
haben und was idbernommen wird. Ein
weiteres Merkmal der Jugend ist bei-
spielsweise, dass nicht nur den Spitzen-
weinen eine ldngere Zeit der Weinwer-
dung gegodnnt wird, bevor sie in den Ver-
kauf kommen.

Einmal abgesehen von Lagenkiassifi-
zierungen und Generationswechseln ar-
beitet jeder einzelne Betrieb in der
Gruppe daran, in seinen Lagenweinen

WEINWISSER neo7.08/2013 26

den Charakter der jeweiligen Weingérten
noch klarer herauszuarbeiten. Sauvig-
non Blanc und Morillon und dessen bur-
gundische Sortenverwandtschaft Weiss-
und Grauburgunder beispielsweise ha-
ben sich dabei als Zentralgestirne in den
Portfolios der Betriebe etabliert, wobei
immer noch geniigend Platz fiir Speziali-
taten wie Traminer oder Gelber Muska-
teller bleibt.

Auch wenn flichendeckende Vertikal-
verkostungen iiber 20 Jahre und mehr
mangels Archiven nur selten zusam-
menzustellen sind, lasst sich an den Top-
weinen des letzten Jahrzehnts gut nach-
vollziehen, wie sich der Stil entwickelt
hat. Zur seinerzeitigen steirischen Frucht-
dominanz kommt heute eine tiefe mine-
ralische Komponente, die ein kemplexes
Gesamtbild von Terroir greifbar macht.
Auf welchem Weg der Vinifikation dies
herausgearbeitet wird, bleibt dabei je-
dem Weingut selbst Gberlassen. Regula-
tive Uber die kellertechnischen Mittel exis-
tieren nicht, die Herangehensweisen
kdnnen véllig unterschiedlich sein: Wah-
rend zum Beispiel Willi Sattler als «Mis-
ter Stahltank» gilt, spielt Hannes Saba-
thi liebend gern mit den Maglichkeiten
der Holzfassvinifizierung. Ganz generell
gilt, dass heute Holzfassgréssen, vem
Barrique bis zum tausend Liter und
mehr umfassenden Gebinde, und Befil-
lungsdurchgénge [Erst- bis Mehrfach-
verwendung] variabel und dusserst ge-
schickt eingesetzt werden, sodass vem
Holz dominierte Weine wie in friheren
Jahren kaum mehr zu finden sind. Auch
die Langlebigkeit, ein wesentliches Merk-
mal von Spitzenweinen, ldsst sich nicht
mehr nur durch Manfred Tements 19%97er
Sauvignon Blanc Zieregg belegen, auch
wenn dieser Wein mittlerweile zu einer
steirischen Wein-lkone geworden ist.
Nachfolgend eine Auswahl aus einer an
Beeindruckendem reichen Verkostung.

Die Newcomer in der VYerkostung

Erwin Sabathi Pdssnitzberg mit einem
Boden aus kalkhaltigem Tonmergel [Opok
auf Steirisch] mit Sand- und Schieferein-
lagen ist die Paradelage des Hauses, wo
bereits Grossvater Sabathi den «Poss-
nitzberger Sorgenbrecher» gekeltert hat
und heute Erwins beste Chardonnays und
Sauvignon Blancs wachsen. Doch auch
die Lagen Poharnig [sandig mit etwas
Katk] und Jigerberg (Sand auf Lehm) ha-
ben ihre Meriten.

Hannes Sabathi Er wechselte direkt von
der Schulbank in den Keller und iber-
nahm nach fiinf Jahren die volle Verant-
wortung fiir damals sieben Hektar. Seine
Vorstellungen verfolgt er mit grosser

Konsequenz. Er liebt das Spiel mit den
Holzfassern, wofiir seinen Weinen zu Be-
ginn gern mangelnde Steirerhaftigkeit
nachgesagt wurde. Dem ist aber nicht so,
denn Halz ist fur ihn Mittel zum Zweck
des Herausarbeitens seiner Lagen.

Wolfgang Maitz Der junge Mann hat sich
in den letzten Jahren intensiv mit der
Entwicklung seiner Lagen auseinanderge-
setzt, was dusserst positiv zu schmecken
ist. In puncto Vinifikation wirkt es, als ob
an der extra feinen Klinge nach gearbei-
tet wird. Der derzeitige Status guo ver-
spricht jedenfalls eine gute Zukunft.

2011 und 2003 Péssnitzberg Sauvig-
non Blanc, Erwin Sabathi: Derselbe Wein
aus zwei Jahrgiangen wirkt wie aus zwei
unterschiedlichen Weiten. Wahrend 2011
ein runder Sauvignon-Blanc-Typ ist mit
reifen Frucht- und Blitenaromen, die nach
sduerlich Exotischem und Gelbfruchtigkeit
schmecken, und ein sehnig-kraftvoller
Kérper mit feingliedrigen steinigen Aro-
men und viel Saftigkeit unterlegt wird, ist
2003 insgesamt viel weicher im Auftritt,
erinnert an Erdnussbutter, was auf die
Unterschiede in der Vinifikation zuriickzu-
fuihren scheint. Flr 2011: 18/20 -2021

2011 und 2007 Kranachberg Sauvignon
Blanc, Hannes Sabathi: Kranachberg ist
eine flichenmaéssig sehr grosse Lage, in
der Meeresschotter mit kalkhaltigem
Sand dominiert, der kaum Wasser spei-
chern kann. Sabathis Kranachberg wird
in  1500-Liter-Eichenféssern vergoren
und ca. 12 Monate darin ausgebaut. De-
zente Zitrusaromen mit einer sehr ju-
gendlichen, kérnigen S&ure, die sich in
einer reiferen Ausgabe aus 2007 zu ei-
nem saftigen, leichtfiissigen und den-
noch dicht verwobenen, mineralischen
Sauvignan der vegetabilen Art weiterent-
wickelt haben; salzige Mineralitdt halt
auch im Finish lang an. 2011 angesichts
der hohen Erwartungen: 18/20 -2025
2007 dafir, dass die Erwartungen einge-
treten sind: 18/20 2020

2011 und 2007 Hochstermetzberg Sau-
vignon Blang, Wolfgang Maitz: Wichst an
einem Siidhang, der gut durchliftet ist,
Schotter, Sand und kalkhaltiger Lehm.
Sehr frischer, vegetahiler Sauvignon mit
zusatzlich gelbfruchtigen Aromen, im
grossen Holzfass vinifiziert, runder, rei-
fer Stil - extra frisch mit feiner Minerali-
tat unterlegt. Aus einem niederschlag-
massig eher trockenen Jahrgang mit
ausgepragten Tag-Nacht-Temperatur-
unterschieden. Alle bei 2011 genannten
Features - pflanzliche Noten, Gelbfruch-
tigkeit und feingliedrige Steinigkeit - fin-
den sich 2007 wieder, nur besser zusam-
mengewachsen, weil weiter entwickelt.
Beide: 17/20 -2020
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Gross, Ratsch an der Weinstrafe Hicr
stehen die Sthne Johannes und Michael
mittlerweile gemeinsam mit ihrem Vater
Alois in der ersten Reihe, der sich wie viele
seiner Generationskollegen nicht einfach
zuriickziehen méchte. Die Familie betreibt
auch ein Weingut in Slowenien.
Lackner-Tinnacher Grosser Stoff in al-
len Linien aus ausschliesslich eigenen
Rebflichen in unaufgeregter traditionel-
ler Ausbauweise in grossem Holz, und
das seit vielen Jahren, Die ohnehin her-
vorragenden Weine haben seit Katharina
Tinnachers Mitwirkung einen noch ele-
ganteren mineralischeren Ausdruck da-
zubekommen.

Sattlerhef «Ich will die perfekte Traube,
sauber und ausgereift», srwihnt Willj
Sattler immer wieder, wenn man mit ihm
ibers Weihmachen spricht. Dem wird von
der Weingartenarbeit bis zur peniblen Se-
lektion bei der Lese alles untergeordnet.
Neumeister Das Weingut liegt als einzi-
ges der STK-Gruppe in der Siidoststeier-
mark, einem Gebiet mit weniger Nieder-
schlag und mit Biden, die teils vulka-
nisch, teils schottrig sind, da es sich hier
um den Meeresboden eines Urmeeres
handelt, jedenfalls kalkreicher als die
SUdsteiermark, was Burgundersorten
beglnstigt.

2011 Sauvignon Blanc Nussberg, Gross:
Die Gross'sche Paradelage, sehr steil,
mit héchst unterschiedlichen Bodenver-
haltnissen zwischen Sandstein und Kalk-
mergel, jedenfalls sehr kalkreich, was
den Weinen immer eine runde Saftigkeit
verleiht. Sehr geschiitzte Kessellage, die
Wirme des Tages hill lange an. Nuss-
berg wird heute in 300- und 600-Liter-
Fassern ausgebaut. Zarte grinkrautrige
Noten wie Salbei und frisch gemihte
Wiese, intensiv mineralisch mit leicht
rauchigen Anklangen, f3lit opulenter aus
durch einen warmeren Jahrgang. Offnet
sich langsam, bleibt dafiir auch lang und
braucht noch zwei Jahre, eventuell auch
drei, bis zur Trinkreife. 19/20 -2024

2007 und 2011 Welles Sauvignon Blanc,
Lackner-Tinnacher: Auf etwas mehr als
500 Meter hochgelegene Lage mit
Schotterkonglomerat und Sand, die vom
Grossvater gekauft wurde, weil sie gegen
Spétfriste recht gut geschitzt war. Er-
warmt sich rasch, ist sehr windig, ergo
trocken und extra karg. Freundliche
Fruchtaromen nach weissen Johannis-
beeren, die sich zuriickhalten und einer
komplexen, leichtfiissigen Mineralitit die
Bihne (berlassen. Welles Uberzeugt
auch als sechsjahriger Wein mit extra
jugendlichem, sehr frischem Auftreten,

bei dem sich die Frucht gegentber der
Mineralitdt weiter nabel zurdckhalt, der
aber lang, fein und nachhaltig steinig
nachklingt. 19/20-2025

2007 Zieregg Sauvignon Blanc, Tement:
Der siidstdwestlich ausgerichtete hoch-
gelegene Hang fiihrt im oberen Bereich
Muschelkalk und mehr Kalkmergel nach
unten hin. Alle hier wachsenden Weine
brauchen sensiblen Umgang mit dem
Hefelager. Wihrend frilher mit bis zu
80 Prozent neuem Holz gearbeitet wur-
de, beschlossen die Tements dank Ar-
mins Einwirken, verstirkt auf grissere
Holzfdsser zu setzen. Dieser Wein ist ein
Muster an prizise ausgereiftem Trau-
benmaterial mit floralen Elementen & la
Holunderbliten in krauterlastigem Um-
feld, extra frisch mit einer zarten rauchi-
gen Komponente, die an Feuerstein erin-
nert. Druckvoll, ohne bombastisch zu
sein, harmonisch und lang im Finish,
Steht am Beginn der perfekten Trinkrei-
fe, mit sehr langem Leben. 18720 -2030

2007 Pfarrweingarten Morillon, Satt-
lerhof: Eine Exklusiviage der Sattlers, die
sie von der Pfarre Gamlitz gepachtet ha-
ben. Der Boden ist reiner Muschelkalk
aus einem ehemaligen Korallenriff, sehr
fein zerrieben, etwas feuchter als Kra-
nachberg und, wie auch die Verkostung
zeigt, ideal fir Burgundersorten. Zu at-
len Attributen, die guter steirischer
Chardonnay braucht - Frische, Klarheit,
zarte Zitrusfruchtaromen nach frischen
Orangen und mineralische Tiefe - kommt
hier noch eine Kriuterkompaonente, die
an Liebstbckl erinnert, den Wein hoch-
attraktiv macht und ihm eine zusitzliche
frische Note beschert. Sehnig-kraftvolter
Kérperbau. Alle Kompanenten haben
sich in bester Harmonie ZUsammenge-
funden, soft und saftig, beginnende
Trinkreife, langes Leben.  19/20 -2028

2002 Pfarrweingarten Morillon, Satt-
lerhof: Présentierte sich in aller burgun-
discher Pracht mit ausgesucht schéner
Harmonie, hochmineralisch, saftig, bei ei-
nem leicht cremigen Mundgefiihl. Perfekt
trinkreif mit Potenzial fiir mindestens
noch zehn solcher Jahre. 19720 -2023

2010 Pfarrweingarten Morillon, Satt-
lerhof: Aus einem tiickischen, kiihlen
Jahrgang, der aber in der Steiermark
noch teichter zu bewéltigen war ats weiter
nérdlich. Uberzeugt wieder mit perfekter
Balance, wenn er auch etwas sehniger,
kantiger und frischer wirkt, Sehr viel kal-
ter Kamillentee, intensive Mineralitét und
sehr viel Patenzial. 18/20 -2030

2009 Obegg Morillon, Erich &Walter
Polz: Eine der Paradelagen der Polz-
Brlder, extra karg - sandiger Oberboden
auf einer Muschelkalk-Verwitterungsba-
sis. Vinifiziert in kleineren Holzfassern
von Barriques bis 500 Liter Fassungsver-
mégen, etwa ein Viertel davon in Ersthe-
fitlung. Verschiedenste Zitrusfruchtaro-
men von Orangen bis zu zartherben Po-
melos, dazu salzig-mineralische Ad-
stringenz, sehr frisch, sehr gut balan-
ciert, leichte Cremigkeit als Mundgefihl,
langer Nachklang. 18/20 -2025

2011 Grauburgunder Saziani, Neumeis-
ter: Schwarzer Tee, dezente Karamellna-
ten schon in der Nase, schmelziges
Mundgefiiht, reife Banane, dezente Siis-
se, von feiner Mineralitdit ummantelt,
Sehr harmonisch, bestens strukturiert
und typisch; die Weine haben einen war-
meren, abgerundeteren Stil, was auf die
Region zuriickzufiihren ist. Dass seit drei
Jahren grosses Holz eingesetzt wird,
driickt sich in einer fritheren Zugéng-
lichkeit aus, da man nicht mehr so lange
abwarten muss, bis sich das Holz ins
Gesamtbild einfiigt. Viel Potenzial fir ein
langes Leben. 18/20 -2026




Willi Sattler im interview

[LZ) - Uber Hofiibergaben einst und jetzt und seinen speziellen Zugang

zur Biodynamie sprach Willi Sattler mit Luzia Schrampf.

WeinWisser: Inwiefern 1st die Jugand
snoch besser als wirs, wiz S sa-

gen?

Willi Sattler: Dadurch, dass sie wei-
tzy gesteckt= Erfahrungen haban,
weliofizner sind und mzhr varbin-
ditngen haben, haben sie auch mshr
HMissen und konnen mit Grosszugig-
ked an Dinge nerangehesn Sie kon-
nen etwas welerzniwickeln, weni
wir schon in einem Alter sing, wa wir
das nichi mehr ganz so hinbringen
Llleine wann tzh an all die Moglicii-
keiten danke, diz sich durch interna-
tlonzle Kontakie ergebpen
WeinWisser;  von der Vermaik-
iungsseite har?

Willi Sattler: Nicht nur Know-how-
Transfeq von einem Weinbzugebiet
zum anderen Sie alle sprechan nun-
destens sehr gqur Englisch, wenn
nicht mehr Sorachen M=in altester
Sohn mozhte noch in Montpellier
studieren Ich rrochia 2per auch s=-
gen, wir sind die Generation, die das
auch zulasst as wer pel der Vor-
gangargenaration nicht so laicht
WeinWisser: Wie wer das et {hinen
zura Baispeal®

Wiili Sattler: Ich rissi2 gleich nacin
der Schule mut knepp uber zwanzig
In dan Betrizb ainsieigen Meain Vater
war schan krank lch musste sofort
sehr wizl Veraniwarivng uberneh-
rmen lcn konntz deswsyen auch
kein Bundesh=er machen, wail ich
unashemrilich war  lrgendwo an-
jers Piaxis zit machan war vollig
ausgzechlesszn Ber inir ging €3 da-
rum, a2ls volle Arbeltshratt einen Re-
irizb aufzubauen

WeinWisser: Und wiz spielt sich das
heuie ah”?

Willi Sattler: Die Jugend siartet heu-
te ganz klar in einer anderan Pasifi-
on Zunachst emmal in der Ausbit-
durg Und bevar jernand zu Hause (n
dzn Gairieb emnsteigt, tourt er duich

die ‘Welf und hai schan in gtlen meg-
lichen Beirieben ygearbartei, daher
auch die verhindungen rund ura dis
Welt hewiz Und riet den neuen Me-
dizn haben iz 3uch alle Moglichkel-
ten azr Kemmunikaivon Sie machen
nini aur thre Weinbzuausbiloeng,
sondern auch andeiz Studian, In de-
nen ste sich welierbilden Aber sz
sind auch wamer 1m Betnab, wenn
mzan 512 braucht Lind es 13t be) W#)-
tam nicht 36, dass sie ¢leich auf ai-
ner Cher-chene elnstelgen, sondern
sie arberien genauso draussen mit
Unn das war rini euch tmmer =10 An-
ueygen, dacs leder [ade Arbelt perizkt
machen kann

WeinWisser: Wie reaqizren Si3, wenn
jetzt thr Sohn vorzchlagi, Dinge zu
andern, well er das und das gese-
hen, gshort, gelesen, galammi hat?
Witlli Sattler: Alexander wollts selbst
sinen Wain machen Ich hab thm ein
Dittal Haktar am Jagerberg gege-
ben [Anm d Red 3Subriede des
Kranachhargs) und gesagt «Machix
lch hab 1m nichts draingeredet, er
h3i allas aelbst erarbeiter Und e= 12t
sehi gui gewoidan [Anm o Red
«Elernent 2011 Sauvignon Slancs,
Ausbau e Dittel in gebravehtam
Holz, zwei Dirtiel m Edelstahl rnit
Battonage und Hefakantakt
WeinWisser: Fallt es |hnen leicht,
zuruskzustacken?

Wil Sattler. Ja, mui schon Auch
wenn Ich zum Beispiel bel einer Var-
Lesiung vor ziner aternztionalen
Grupne von Sommeligrz und Hand-
lern sitze und rit senlacht=m Eng-
Lisch ruberbringen mussts, vas ich
zu sz2gan ngh’, fieu ich micn, dass es
da jemanden gibt, der das viel bas-
ser rnachi

WeinWisser: Wainmacihen 1si mil
sehr wizl Lzidenschaft verbundan
Mani.he wurden sick wehren, wenn
sie Plaiz marchen mussten

Willi Sattler: Es gent sicher nichi um
«Geh Jetzt wegle Sendern icn schaf-
fe Plaiz, damit sicin jemand anderas
entwickeln kann Und das ist emne
zusaizlichs Moglichkert, die uns wal-
terbringi. lch sene des schmn so,
dass rnan selbsi verorausiier wird
Darura hab ich kein Problem, da Be-
reiche her:ug=oen Ich szhe rach
einer Posiiion, von der aus 1zh 1m
dintergrund  noch  mehr  machen
kanr, was mir wirklich Soacs rtacht

Ich bin wahnzmnrg garn ‘Wainbaver
und Lizber zu Hause, zls 1 dar gan-
zzn Weli harumzuiahren zum Bei-
spizl Und dag kana die Jugend auch
viel, viel besser Das sind Binge, vo
1ziy fur mich einzn totalen Qualtiats-
gewinn sshe

WeinWisser! |nwieweit war die Ver-
Jungunn der ZTR-Gruppe geplaint?
Wik Sattler: Laz kann man nicht
sieuvern von susszin Das st aas Er-
gekmis unseczr Acbert Unsars Kin-
dei siid keine verwohnien Pinkel,
sondern sing da ramngawacheean und
mussien sich vieles zsrarbeiten Na-
turlich untzratutzi man s1g, wenn sie
studieren Abzr auch sie myuzsen
lernen, wi2 man szin Geld verdient
Und sie blicken mit @insr gewisasn
Ehriurcint auf das, was die Generati-
on dzvar neschaifen nai Man sieint
be) Beireben, wo die Jungen fedger-
fuhrend verantwortlich aind fur die
Weainprodultion, dass sie die Stilistih
weirierzntwickelt haben Sie haben
nicht cas Gleiche furtgefuhit
WeinWisser: Das Weingut Satilerhof
wird it dem Jahrgang 2012 biody-
naisch Hat diz Jugend dabel =ine
Rolle gespielt?

Willi Sattler: 3z1 dern Weg nichi, weil
ste dig Sache viglleicht nnch knil-
scher seh2n als ich selbst |[Anm d
Red Willi Gattler zahlt zu den «Raa-
los» unter den Biodynanukzsrn) Abar
fur mich waren es logische Entwick-
lungsschrtta Wir wollien die Guahi-
igl waitertrelban, und Qualitat be-
deviat nicht nur das perfzkte Glas
Wein Dazu genort aucih der Wey da-
hir Fftanzenschutz 15t so emn Be-
reich Ich hatte recht bald Zweifel,
dass das velleicht micht so gut 1st,
was i tun Deher nab ich it Her-
biziden avfgshort und aach Moglich-
keifen oesucht, ohna si2 2uszukem-
men Die Zertitzieruny [atzt st im
Grunde nur noch der leiziz klains
Schriit Wir haben jahrelang #xer-
meniert, sehr, zehr viele Jzhre Und
irgendwanin kam dar Punkt, als v
saJen konnian, |etzi pasct &5
WeinWisser: Und wie reagleren diz
Kurden?

Willi Sattler: Viclen Kunder, dessn
rman sagt, Gess rman jetzt biodyna-
miech arbeitet, nabzn somrt ZJweifel,
ob man den Wein uberhzupt aoch
trinken kana Ich sehe alsa, dass
das Image dz nichi das allerbests
st Es geht |=izt nicht darum, Bio-
Wein zu machen vder biodynzrisch
Zu seIn, sondzrn dzrum, die Auahtat
zu verbessarn Und das werden wir
auch mit «oies tun



