KOSTNOTIZEN life

Weingut Neumeister

- Saziani, Moarfeitl, Steintal
und Klausen — allesamt La-
gen, welche die Herzen der
Freunde steirischer Weine
héherschlagen lassen. Das
Weingut Neumeister be-
sitzt Flachen in den begehr-
ten Rieden um Straden.
Insgesamt werden 28 Hek-
tar bewirtschaftet. Der be-
hutsame Umgang mit der
Natur prégt die Arbeit auf
den Rebflachen, auf denen
weder Kunstdiinger noch
Herbizide zum Einsatz kom-
men. Die Schadlingsbe-
kéampfung erfolgt tiber na-
turnahe MaBnahmen. Die
handische Durchfiihrung
alleram Stock zu tatigen-
den Arbeiten gilt als selbst-
verstandlich. Im Keller wer-
den die Gesetze der
Schwerkraft genutzt, womit
die schonendste Art der
Traubenverarbeitung ge-
wahrleistet werden kann.
Ohne Pumpen oder andere
Beforderungsmittel rut-
schen die Trauben von ei-
nem Stock in den nachsten.
Informationen: Weingut
Neumeister, 8345 Straden 42
Netz: www.neumeister.cc

In Salzburg sind ausge-
wahlte Neumeister-Weine
bei Rieger Weine, Wein &
Co. sowie Déllerer (Kuchl)
erhaltlich. Die angegebe-
nen Preise beziehen sich
auf den Ab-Hof-Verkauf.
Bewertung: von 1(ausge-
zeichnet) bis 5 (ungentigend).

4 Christoph Neu-
meister: ,Jede
Sorte wird ihren
Bedurfnissen ent-
| sprechend indivi-
duell behandelt.”

BILD: PRIVAT

Die Weine

GELBER MUSKATELLER
(2013): floraler Duft, animie-
rend, vitale Séure, von Hol-
lerbliiten & Muskatnuss ge-
pragtes Aroma, fruchtige Fri-
sche, klare Sortentypizitat.
Note: 1,8 Preis:10€

SAUVIGNON BLANC (2013):
Zitrus in der Nase, am Gau-
men griine Apfel, Wiesen-
krauter & Stachelbeeren,
klassisch steirische Textur.
Note: 2,2 Preis: 11,50 €

GEMISCHTER SATZ (2013):
fruchtbetonter Duft, resche
Textur, vielschichtiges Frucht-

~ spiel mit Apfel-, Grapefruit- &

Krauteraromen, schéne Sau-
re, erfrischend unkompliziert.
Note: 2,0 Preis: 7,50 €

WEISSBURGUNDER Klausen
(2012): gelbe Friichte in der
Nase, elegante Textur, von
Steinobst & Birnen getra-
genes Aroma, harmonisch.
Note: 1,6 Preis: 16 €

GRAUBURGUNDER Saziani
(2012): kraftvoll, am Gau-
men Marille, Vanille & Tro-
penfrucht, markante Holz-
note, feiner Schmelz, lang.
Note: 1,7 Preis: 27 €

ROTER TRAMINER Steintal
(2012): opulent fruchtige
Nase, reif, cremige Textur,
am Gaumen Rosenwasser,
Muskat & Steinobst, lang.
Note: 1,8 Preis: 16 €



