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Harald Irka von der Saziani
Stub'n erkochte sich welt-
weite Aufmerksamkeit

So jung, so wod

Die wichtige Liste der ,World's 50 Best Restaurants
hat sich in einen unserer jingsten Chefs verschaut

Er war kaum neunzehn und
kam frisch von der Koch-
schule, als er in der Saziani
Stub’n des Weinguts Neumeis-
ter im siidoststeirischen
Straden anheuerte. Kaum ein
Jahr darauf war Harald Irka
bereits Kiichenchef, weil die
Seniorchefs Anna und Albert
Neumeister die auflerordent-
lich gliickliche Hand des
jungen Kochs fiir atherisch
anmutende, federleichte

Kompositionen erkannt hatten.

In Osterreich gilt der mittler-
weile 25-jahrige Miihlviertler
seither als einer der span-
nendsten Chefs der jungen
Generation, langst ist er auch
wGault-Millau” drei Hauben

wert, Dann aber schaute mit
Andrea Petrini einer der
global einflussreichsten
Trendscouts in Sachen Kiichen-
Avantgarde vorbei — und siehe
da: Pl6tzlich wird die Saziani
Stub’n sogar als eines von nur
sechs europdischen Restau-
rants als ,,Entdeckung fiir die
Zukunft” auf der Liste der
weltbesten Restaurants
(www.theworldssobest.com)
erwahnt. Irka ist damit
gelungen, was bisher nur
Uberkoch Heinz Reitbauer
vom Steirereck (Nr. g der Welt)
geschafft hat: den Fokus der
internationalen Gutesser-Elite
auf unser kostliches kleines
Land zu lenken. Mahlzeit! sc




