Weingut Neumeister, Straden

Die wahrscheinlich trinkfreudigste Serie der Steier-
mark stammt aus dem Hause Neumeister. Blitz-
sauber, animierend und pikant die sorfentypischen
Klassik-Weine, nobel und finessenreich die Lagen-
weine, die nie ,abgehoben” wirken, sondern bei
jedem Schluck schon Freude auf den néchsten erzeu-
gen. Schade, dass diese Kreszenzen viel zu schnell
ausverkauft sind — aber dafiir gibt es ja Gastronomie
und Wiederverkéufer!

PussPuss 2006 Steirische Klassik 87

Gemischter Sotz (Riesling, Welschriesling, Sarmling, WeiBburgun-
der, Morillon, Gelber Muskateller, Grouburgunder, Sauvignon
Blenk, Miiller-Thurgau, Traminer)

12 Alk/4,2 Rz/6,2 Sre/7,40 Euro/Kunststoffstopfen

Helles, jugendliches, zartes Gelb mit Griinreflexen; fein-
ziselierte Duftnoten mit etwas Krauterwiirze, vege‘ta]ailen
An}eIﬁng‘en und einem Touch Frucht (.A.p]c.el und Zitrus);
saltig-steirischer Einsties am Gaumen, animierende Frucht-
saure und dezente Fruchtsife, die Ssure ist reif und doch
pikant, eleganter Biss, kerniges Finish, leicht und beschwingt
im gesamten Verlauf.

Gelber Muskateller 2006 89
Steirische Klassik

11,5 Alk/3,8 Rz/6,9 Sre/7 .90 Eure/Kunststoffsiopfen
Jugendliches, reduktives. etwas blasses Farbhild; feines Mus-
}zatpar{ﬁm, Blittenaromen mit Krﬁuterunterma]ung, sortenty-
pisches Versprechen; saftiger Einstieg am Gaumen, beschwingt
und herzhaft, mit trockener Eleganz und feiner Fruchtsiile,
wieder von sortentypischem Aroma inspiriert, ]eichtgewichtig
bis zum fineszenreichen Finish, der ideale Aperitif.

Welschriesling 2006 Steirische Klassik 88
11,5 Alk/2 Rz/6,5 Sre/6 Euro/Kunststoffstoplen

Helles Gelb mit Grinreflexen, jugendliches Farbdesign;
sortentypisches Du{tversprec]ﬂen; frisch—saf’cig—steirisch,
griiner Ap](_el und etwas Zitrus; am Gaumen von markanter
Saurestrultur be]ebt, {inessenreiche, trockene Art, den-
noch etwas extralatsﬁfg, saubere Frucht mit zarter Wiirze,
anregender Sommer- und Terrassenwein, perfe]etgs Ani-
mationspaket.

WeiBlburgunder 2006 Steirische Klassik 89
12,5 Alk/3,1/6,4 Sre/7,30 Euro/Kunststoffstopfen

Helles, jugendliches Farbbild; klassisch im Bukett, steirisch-
sorten‘cypisc}l, gritner und gell)er Ap{e] im gesamten Verlauf,
etwas Quitte und Birne, griime Niisse, feine Wiirze, zarte

Kutschers Kostnotizen 8—?

Vegetabilitat; am Gaumen saftig und pikant, extraktsiif}
unterma]t, blitzsaubere Axt mit angenehmer Kerno]nstfruc]ﬁt,
apimierendes Mittelgewicht, Saure und Reife in epannendem
Spiel, ja[ﬁrgangstypisc}l.

WeiBlburgunder 2006 Klausen 86-7
13,5 Alk/3,6 Rz/6,3 Sre/13 Euro/Fassprobe

Trih (IlOCl’l auf der Feinhefe); im Duft B%ﬁtenaromen, vege-
tabil erganzt und rostig bereichert, vielscl’licl’ltige Wiirze,
angenehm trocken, etwas Restfrucht, wieder wiirzig, griine

Niisse und reifé Wa]nﬁsse, heller Toast, angenehme Wirme,

am Weg, die Ehe zu vollziehen.

Grauburgunder 2006 Steirische Klassik 90
13 Alk/3,7 Rz/5,8 Sre/9,20 Euro/Naturkork

Helles, jugendlich-reduktives Farbbild; in der Nase sehr feine
Frucht, die in Trockenfrucht itbergleitet, gelber Apfel, etwas
Bratapfel, reife Honigmelone, etwas Quitte, e]egan‘&e Textur
lei'mdigt sich an; am Gaumen extraktsill, von viel Pikanz
mit finessenreicher Fruchtsaure am(_gewertet, dadurch viel
Trin}zvergnﬁgen, wieder Trockenfruchtaromen, reif, sa{:tig
und pilzan‘c bis zum Abgang, blitzsauber und animierend.

Grauburgunder 2005 Saziani 90+
14 Alk/3,8 Rz/5,3 Sre/17 Euro/Naturkork

Intensives, dunkel leuchtendes Go]dgelb; Rosinen- und
Honigténe, rastig unter]egt, sauberes Toasting, geriehene
Niisse und Trocﬁen{ruchtvie”a]t, {risch geb{fnet noch
etwas verhalten; am Gaumen michtig-feuriger Einsatz,
sehr geradlinig, nach einem Trockenfrucht-Wiirze- Anteil
kommt immer mehr Toasting zum Vorschein, Vanille und
Kol:zos, etwas Rum, aber die Trockenfrucht kann nicht ganz
verdeckt werden.

Nachverkostung 21+
Wie erwartet, mit Luft vollkommen aufgegangen, sill-rosti-
ge Vielfalt, Holz und Trockenfrucht in perfekter Symbiose,
extraktsiif}, woh}ig und kraftvoll, dennoch ist ein klein wenig
von der Geradhinighkeit geblieben, die er gleich nach dem
Offren zelgte.

Morillon 2006 Steirische Klassik 88
12,5 Alk/3,1 Rz/6,8 Sre/9 Euro/Kunststoffstopfen
Angenehme Frucht im Duft, Kerna]astvie]]c.alt, griner und
gelber Apfel mit nussigen Anteilen, feine Wiirze; sa{tig am
Gaumen, reife, doch burschikose Siure schafft Trin]zvergnﬂ—
gen, zeigt dahinter geniigend E]eganz und Reile, angenchmes
Frucht-Wiirze-Verhiltnis, animierendes Finish.

Morillon 2005 Moarfeiti 92-?
13,5 Alk/3 Rz/5,1 Sre/17 Euro/Naturkork

Strahlendes Strohgelb mit Goldschimmer; in der Nase
wunc]ersc}]éne, toastige Fii]le, unter}eg‘c mit Rumnoten,
Koleosraspel und Vanille, suif-aromatisches Vereprechen,
mit Luft kommt zum intensiven, rdstig-toastigen Findruck
immer mehr Troclcemc.ruc]‘ntamm a; am Gaumen ex‘crakfsﬁﬁe
Fiille, Holz und Wein sind am Weg zur Vereinigung, zunichst
ist die Trockenfruchtaromatik im Vordergrund, letztendlich
bestimmt das siill-rostige Toasting den Abgang, in jeder
Phase extraktsall und fiillig, aber nie einseitig, grofle Klasse,
tolle Ressourcen.
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Sauvignon Blanc 2006 20+
Steirische Klassik :

12 Alk/3,8 Rz/6,9 Sre/9,80 Euro/Naturkerk

Strahlendes Strohgo]cl mit Gelb; wunderschénes Duftver-
sprechen mit intensiven Stachelbeer-Johannisbeer-Noten
und exotischen Friichten, ein ganzer Obstkorb sffnet sich,
saftige Animation 12£'mc]igt sich an; Bestatigung am Gau-
men: saftig, fruchtig, pikant und animierend, vielschichtige
F["LlCI’lt, von finessenreicher Siure vorangetriehen, keine
grﬁn—sc}xotig—vegetabi]en Akzente, voll auf der £ruchfigen
Seite, ein echtes Animationspaket, dem die Leichtigkeit des
Alkohols nicht anzumetken ist, ein Parade-Sauvignon.

Sauvignon Blanc 2006 Moarfeitl 20-?
13,5 Alk/3,8 Rz/6,4 Sre/20 Euro/Naturkork/Fassprobe

He%e’criib; feiner Duftmix aus vegeta}:ilen E”eleten, etwas
Frucht (Stac]‘lell)eeren, weille ]o}lannis}:)eeren, Kiwig,
Melonen) und dezenter Wiirze, Sortentypizitit in eleganter
Form; am Gaumen saltig-knackiger Einstieg, Reife mit
vie]_ Pikanz angereichert, dadurch animierend und alztiv,
_Wunclerscl'l{jne Fruclﬂ:séiure, aberma]s FILIC]’I{:, Wiirze und.
Vegetabilitat {inessenreich im Aromabild vereinigt, nohel
vnd sophisticated im Ahgang, ein Hauch von cremiger

Biskuitnote im Nachhall.

Sauvignon Blanc 2006 Klausen 21
13 Alk/3,1 Rz/6,7 Sre/14,50 Eure

Leuchtendes Gelb mit zartem Grinschimmer und Gold-
relr'.iexen; wunderschéne Frucht im Du{tt, Stachelbeeren
1.111(:1 weille Johannis]aeeren, dazu viel Exotik, Kiwi und
Honigme]one, nur ganz zart vege‘cahile Unterstitzung; am
Gaumen siillsaurer Einstieg, saftig und pikant, frisch und
linessenreich, fiir einen Lagenwein viel Esprit mit aktiver
Fruchtséiure, Siike in Form von Extraki-und zarter Restsile
bietet einen perfekten Gegenpart, herzhaft-animierendes
Trinlzvergnﬂgen auf tollem Niveau.

Mir Lufr
Legt an Eleganz zu, hat die Grole einee Lagenweines und
die Trinkfreudigkeit einer Steiriechen Klassik.

Pinot Noir 2005 83
13 Alk/1,1 Rz/4,9 Sre/15 Euro/Naturkork

Helles bis mi‘rt}eres, klassisches Rubin mit Gravatschimmer;
Krauter, Réstaromen, etwas Beerenfrucht, Marzipan, schar-
tige Aspelete im Bukett; am Gaumen etwas Fruchtjoghurt
(ma]oia]ztisc}]e Reste}, réstig-e]egan‘te Herbe, mittlere Dich-
te, ganz zarte Tanmine, Bitterschokolade im A]Jgang.

Nachverkostung (viele Tage nach dem Offnen) 88+
Legt deutlich zu, bestechend in der Sortentypizitit, klas-
sisch-morbid mit iiberreifen Beeren und vielen Krautern,
etwas T}lylnian.

Cuvée de Merin 2005 87
70 % Zweigelt, 20 % Merlot, 10 % Cabernet Sauvignon

13 Alk/1,3 Rz/5,2 Sre/15 Euro/Naturkork

J'ugenc“jc}les Purpurrubin mit violettem Schimmer im
Rancl]:)ereicl’!; sille Nase mit Pralinen (Casali), Punsch
(G]ﬁhweingewi’xrze) uncl Beerenleocl'l, etwas ]HOI}JiClB An]z]é'm—
ge, rastige Ergénzung; am Gaumen ehenfalls angene}lm
stil-réstig-toastig, feinziseliertes Holz, dezente, reife Tan-
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Kutschers Kostnotizen %

nine, ein Hauch Burgund schwingt mit, eleganter Schmelz,
mittlere Maschenstrulatur, Schaokolade und Kakao im Finish,
attraktiv fir den Jahrgang.



