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SAUVIGNON

Auch wenn die Steirer fiir ihre Vielfalt bekannt sind, der Sauvignon hat das Potenzial fiir eine Wellkarrigi

is in die spéten 1980er-Jahre war
Bder Sauvignon blanc eine Unbe-

kannte auf der Gsterreichischen
Weinkarte. Weil es ein paar Visiondren
dann doch zu fad wurde, immer nur
Welschriesling zu machen, kam der
Sauvignon ins Spiel. Peter Dreisiebner
oder Josef Melcher von Schloss Gamlitz
selektionierten die Reben und die Wein-
bauschule Silberberg empfahl den Win-
zern schon in den 60ern den Sauvignon.
Willi Sattler senior war einer der ersten,
der den Wein trocken ausbaute, auch die
beiden Polz-Briider glaubten an die aro-
matische Traube, 1984 fillten sie 400
I'laschen davon ab. ,Wir brauchten ein
ganzes Jahr, um 300 zu verkaufen. Den
Rest haben wir wohl selbst getrunken®,
crzihlt Erich Polz. Zum Trotz pflanzten
sie die Sorte weiter aus. Zwei Jahre spiter
kam der Durchbruch. Erste Pramierun-
gen, erste Schlagzeilen, erstmals gab es
Polz-Wein im Steirereck in Wien.
Wie rasant der Aufstieg des Sauvignons
yiclang, zeigen auch die nackten Zahlen.

Christoph (1.) und Matthias Neumeister

Die Erfolgsstory einer Rebsorte.

Text: Werner Ringhofer
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In der zweiten Hilfte der 1970er-Jahre
gab es in der Steiermark gerade einmal
71 Hektar, die mit Sauvignon bepflanzt
waren. 1999 waren es immerhin schon
180. 2009, zum Zeitpunkt der letzten
Weingartenerhebung, kletterte der Wert
auf 513 Hektar, womit die Sorte in der
Steiermark nach dem Welschriesling,
gleichauf mit dem Weilburgunder, an
zweiter Stelle lag.

Bald kénnten sich die Flichen weiter
vergroflern. Im Sausal gibt es Aufzeich-
nungen iiber heute stillgelegte Lagen,
die bereits im Jahr 1322 erwihnt wur-
den. Das Potenzial ist grof}, rund 50 bis
100 Hektar kénnten rekultiviert werden,
natiirlich abhiangig von der Vergabe der
Pflanzrechte. Spitzenwinzer Gerhard
Wohlmuth senior: ,,In den néchsten 10
Jahren kénnten wir die Flichen wieder
erschlieffen.”

Mit der Qualitit ging es dhnlich bergauf
wie mit der Menge. Der Sauvignon legte
innerhalb kiirzester Zeit einen Blitzstart
hin, der wohl auch in den nachsten Jah-

Erich (l.) und Walzer Polz

ren kaum gebremst wird, Der yeliitige
Franzose ist dafiir verantworthich, diss
nach dem Duo Griiner Veltlines
und Niederdsterreich jetzt i
Steiermark und der Sauvignon
eine internationale Weiliwein
Erfolgsgeschichte schreiben
Warum gerade der Sauvignon
Die Kunden sind mit demn
Wein mitgewachsen. Inmimer
mehr wissen immer besser
Bescheid, kénnen hohe
Qualititen schitzen. ,Au
Berdem ist die Steiermark
optimal geeignet fiir diese
Rebsorte”, sagt Johannes
Gross, »in neun von zehn
Jahrgingen bringt der Sau
vignon die besten Ergebnis

se.” Einige setzen auch aul
den Chardonnay als zweite
steirische Leitsorte, ich
glaube aber nicht daran®,
meint Armin Tement, ,,mil
dem Sauvignon ist unser»

SALIVIGNON
MEANC
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Potenzial von klassisch bis zu den Lagen
groBler”. Und die internationale Kon-
kurrenz sei mit Neuseeland, Sancerre,
Siidafrika, Chile und Kalifornien weni-
ger breit.

Die Einengung der Sorten wird durch-
aus emotional diskutiert, manche wol-
len die typisch steirische Vielfalt vertei-
digen. ,Ich sehe das wie bei einem
Zehnkampfer, der zwar in jeder Diszip-
lin ganz gut ist, aber in keiner Weltspit-
ze, erklart Johannes Gross. Natiirlich
wiirden Welschriesling, WeifSburgun-
der oder Muskateller nicht ganz verges-
sen werden, ,aber Burgund oder Sancer-
re arbeiten im Wesentlichen auch nur
mit zwei Sorten“. Im Weingut Gross
werden daher in den nichsten fiinf Jah-
ren mehr als 50 Prozent der Weingarten
mit Sauvignon blanc bepflanzt sein.
Eine steirische Charakteristik herauszu-
arbeiten, das ist die Vision der jungen
Winzer. Im niedrigen bis mittleren Al-
koholbereich zeigt die Sorte eine plaka-
tive Art, mit Aromen von Paprika, Cas-
sis, Muskat und Holler - Michael

Steirische Weinbotschafter: Nora und Christian Trierenberg vom Weingut Georgiberg,
Matthias Trummer, Hannes Sabathi, Weingut Lackner-Tinnacher, Hannes Dreisiebner,

Broadbent hat es weniger charmant als
Katzenpipi bezeichnet. Bei hoher phy-
siologischer Reife hat der Sauvignon
aber deutlich mehr drauf: feine Frucht,
Vielschichtigkeit, Eigenstindigkeit und
lasst ihn damit auf einer Stufe mit ande-
ren grofien Sorten stehen.

Eine Charakteristik, in die auch der hei-
mische Sauvignon geht. ,Die Jahre der
fetten Blender ist vorbei®, formuliert es
Gerhard Wohimuth junior unverbliimt,
»weniger Opulenz, dafiir mehr Minera-
litat, Salzigkeit und Komplexitit sind
gefragt.* Weg von der schreienden
Frucht, hin zu nobler Zuriickhaltung
strebt man im Haus Tement an. Erwin
Sabathi ortet die Zukunft in einem
schlankeren Stil, mit mehr Saure und
weniger Fett. Damit verbunden ist auch
ein groferes Alterungs- und Reifepo-
tenzial.

»Man soll am Gaumen erkennen, aus
welcher Gegend der Wein kommt, legt
Christoph Neumeister die Messlatte
fest. Ein Weg, den auch Wolfgang Maitz
besonders konsequent gehen will. Wein-

#Elvis" Willi Schilhan,
Weingut Tement (v. I.).

berg vor Sorte steht bei ihm auf der Pri-
orititenliste. Ein schones Beispiel ist der
Sauvignon blanc Therese der Briider
Polz, der Sausal ist bei diesem Wein
blind erkennbar. ,Das ist genau, was wir
erreichen wollen®, erkldrt Walter Polz,
»die Mineralitit und Salzigkeit des Bo-
dens herausbringen. Der Wein wird
vom Terroir getragen.

Der Sausal wird mit seiner Hohenlage ixl
Zukunft noch eine stirkere Rolle spielen.
Die Klimaerwirmung ist bereits spiirbar
und gerade die Sauvignon-Traube re-
agiert empfindlich. Natiirlich kann man
sich mit der Laubarbeit anpassen, also
weniger Laub schneiden, um mehr Schaf
ten zu produzieren. Oder man geht in ditl
héheren und kithleren Lagen. Die be-
kannten Winzer haben den Trend bereits
erkannt ~ Gross, Tement, Polz, Lackner!
Tinnacher haben ihre Lagen im Sausal
gesichert. ,,Das ist gut fiir die Region®,
meint Weinjournalist Henry Sams, ,,die
meisten angestammten Winzer haben
nicht so viel Werbepotenzial, da bringen
die Grof3en frischen Wind.“ »

» Winzer
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www.neumeister.cc
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s Thaller. Rotweinspezialist mil sy
artigem Weingut, Buschenschank, Grsifh
lerei. Maierhofbergen 24, Grofwilforsdlor]

03387/29 24, www.weingut-thallenal

* Weinhof Scharl, Muskaleller Spesialint
Buschenschank. St. Anna am Aigen,

Seele nennt
er seine moglichst naturbelassenen
Premiumweine. Pessaberg 26,

www.weinbau-trummer.at

¥ Wir freuen uns auf Sie!

OfStrale 260, 8523 Frauental/Stmk, Austria
W8l: +43(0)3462/3279, Fax: +43(0)3462/5137
buero@sorgerbof.at, www.sorgerhof.at

Das Restaurant des Sorgerhofs ist
ideal fiir alle GruppengréRen und
Anlésse. Von romantisch zu zweit,
iiber die Familienfeier, bis zum tline:
Betriebsausflug. Entdecken und
erleben Sie die Siid-Weststeiermark
und besuchen Sie den Sorgerhof!

SORGER

Im Herzen der
steirischen Weingegend

Der Sorgerhof in Frauental ist der ideale Ausgangspunkt

fiir Ausfliige zur Schilcher Weinstra8e und zur siidstei-
rischen WeinstraBe. Nach einem ereignisreichen Tag in

der schénen Siid-Weststeiermark warten die erstklassxgev.,
Kiiche des Traditionshauses und gemuthche Komfort: w”‘
mer auf die Heimkehrer. um%

Golfbegeisterte wissen die in unmittelbarer Nahe .
gelegene 18-Loch-Anlage des Golfclubs -
Schloss Frauenthal zu schitzen.

ierungs-

Steirische Gastlichkeit & Komfortzimmer




