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_PINOT NOIR U

: In Sachen Pinot Noir (Blauburgunder)
tut sich hier im Lande einiges. Noch nie

haben wir so viele so elegante und
rtentypische Pinots verkostet.

TEXT VON MICHAEL PRONAY

Es ist keine Frage: Pinot Noir gilt als die mit Abstand heikelste
unter den besserén Rebsorten. Sie verlangt im Weingarten wie im Keller
mehr Aufmerksamekeit als jede andere. Umgekehrt belohnt gelunge-
ner Pinot Noir den Weinfreund mit einer unnachahmlichen Eleganz,
wie sie keine andere rote Rebsorte aufzuweisen vermag, und in Weif3
allerhochstens der Riesling, aber auf etwas andere Art: Riesling, wenn
er kernig und kraftvoll ist, behalt seine Sortentypizitat, was beim Pinot
Noir eher nicht der Fall ist.

Inzwischen hat es sich sowohl bei den Winzern wie auch den Wein-
freunden herumgesprochen, dass der Blauburgunder jene Rotwein-
sorte ist, deren Weine vergleichsweise hellfarbig und transparent sein
durfen, ja sogar sein sollen: Diinklere Exemplare lassen Sortentypizitat
und Eleganz recht oft vermissen.

Ist der Pinot Noir eindeutig der Star in der Pinot-Familie, so ist die
Sache beim St. Laurent ein wenig komplizierter. Das ist ein Samling
des Pinot Noir, das heiRt, erist aus einem Samenkorn des Blauburgun-
ders entstanden: Die Mutter ist also Pinot Noir, der Vater zog es vor, im
Dunklen zu bleiben. Im Weingarten ist die Sorte nicht ganz so heikel
wie der Pinot (auch wenn sie ein wenig zum Verrieseln wahrend der
Bllte neigt, was die Ertrage senkt), und im Keller ergibt sie eindeutig
kraftigere, kernigere Rote als der Pinot: Weine, die in ihrem kraftvollen
Auftritt durchaus an Cabernet oder Blaufranker erinnern kénnen.
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' Wieninger, Wien-Stammersdorf Juris, Gols Neumeister, Straden Fischer, Soof

! 2007 Pmo; Noir Grand Select, 14 %, NK 2008 Pinot Noir Reserve, 14 %, NK 2007 Pinot Noir, 13,5%, NK 2007 Pinot Noir hundred cases, 13,5 %, NK

! Wow - Pinot zum Eingraben! Herrlich klare Frucht, wunderschéne Wunderschon klare, tiefe Pinotnase, auch ein Holzschmeichler, Wunderschdn reife, hochelegante, absolut sortentypische Beerenaromatik; Ausgesprochen hiibsche Holzbombe, Mon Chéri pur, schéne

! Substanz; herrlich klare Frucht, saftig und dicht, toller Stoff, dabei pure komplex und tief, feine Struktur; viel Kraft, aber auch viel Fokus, saftig und Uiberaus charmant, offen, freundlich, atherisch transparent, tiber- Schokonoten, offen und zuganglich, wirklich attraktiv; herrlich
! Eleganz, feinster Schliff, ganz groRer Stoff nach jedem MaRstab. feine Saure, tolle Lange, schéne Réstaromatik, wunderbarer Pinot. aus sortentypisch, ganz ausgezeichnet saftiger Fruchtbiss, zart pelzige Tannine, aber ungemein dicht

und stoffig, wirklich feiner Stoff.

Der Stil der Weine

Die Pinots lagen - von vergleichsweise wenigen
Ausnahmen abgesehen - durch die Bank auf der ele-
gant-duftigen, ungemein attraktiven und sortenty-
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JohanneshofReszch,Tattendorf Josef Lentsch, Podersdorf Allram, Straf

2007 St. Laurent Grande Réserve Holzspur, 13,5 %, NK 2007 Pinot Noir, 13,5%, DV 2007 St. Laurent Reserve Gaisberg, 13%, DV
1 e korkt zart. Unglaublich dicht, reif und tppig, fast ein Fein gereifte, absolut typische Sortenaromatik, rote Beeren, Wunderbar feiner Holzeinsatz, Rumtopf, Schoko, Nougat, pischen Seite, wahrend die Laurents doch merklich
ortweincharakter; reife Cassisfrucht, ungemein stoffig, dazu feine Wiirzepikanz; saftig, extraktsug, knackig, Triffelpralinen, dunkles Beerenconfit; lebendige Saure, tiberaus kraftvoller auftraten. Beiden Sorten war gemeinsam

Uppig. aber gleichzeitig vielschichtig, wunderschéner Stoff, hintendrei i ji i i - . i - B ;
Kormiplett, Scibre Linge sanz ol ff. in perfekt feines Holz, ganz feiner Stoff. fruchtbetont, vollmundig, wirklich flemer Stoff. dass sie das doch recht haufig eingesetzte Holz auf

ausgesprochen harmonische Art verdaut haben. 79
von 150 Weinen - also uber die Halfte - konnten mit
90 und mehr Punkten bewerten werden, was die
wirklich hohe Qualitat der Weine belegt. Letzteres ist
umso bemerkenswerter, als sowohl 2007 wie auch
2008 hierzulande nicht gerade als Super-Rotwein-
jahre gelten. Was die Trinkreife betrifft, so kosten sich
viele Weine schon absolut kdstlich; bei Weinen, bei
denen in den Kostnotizen von ,Potenzial” und ,Zu-
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Fischer, SooR Leth, Fels i
! 2007 Pinot Noir Premium, 13%, NK 2008 Pinot Noir Reserve, 14 %, DV/NK CobenzI,W\en 5 kunft” die Rede ist, ist allerdings nicht die geringste
; Wunderschén Klar, dicht, blitzsauber, tiefe Beerenfrucht, feines Saftige Beerenfrucht, ledrig, Lakritze, wunderbar klare, 200y o ckibelieeReae e N Eile geboten, im Gegenteil, diese werden (ber die
! Holz, uppig: dabei fokussiert, vielschichtig; auch am Gaumen blitzsaubere und sortenaffine Struktur; extraktsig, Weichseln, Hewde\beerkomp‘ott‘ Rum-Kokqs,degent stheriech nachsten paar Jahre nur besser werden
! wunderschén dicht, kraftvoll, herrliche Substanz, toller Stoff, herrliches Holz, wunderbar klar, Pinot, wie er im Biichel £ e ;t\mm\g gnd saft\g, (Faspeerenmisnd i ’
i gesicherte Zukunft steht. fast brillant. perfekt passendes Holz, wirklich feiner Schliff, tolle Sache Die Probe

! Wir haben die Probe fiir Pinot Noir und St. Laurent
' 2007 und 2008 ausgeschrieben, maximal zwei Weine
pro Betrieb konnten eingereicht werden. Wir hatten
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