WEINGUT

NEUMEISTER

KLAUSEN Sauvignon Blanc 2009
Erste STK®-Lage

Lage: Die Reben fiir den Sauvignon Blanc stehen auf der Lage Klausen, die ein geschwungenes L
formt und gegen Siid - Stidost blickt. Die Reben sind zwischen 12 und 25 Jahre alt.

Boden: Schwere, kalkhaltige sowie kalkfreie Béden aus feinen Tertidrsedimenten auf Schotter
(Granit, Gneis, Quarz) und Sandstein.

Vinifikation: Maischestandzeit 18 - 24 Stunden, spontane Vergdrung in groBen alten
Eichenholzfissern (2.000 Liter), 12 Monate Reife auf der Feinhefe.

Erntedatum: 13.10.2009

Erntegradation: 19,5 °KMW

97 °Oechsle
Alkohol: 13,0 %vol
Saure: 59 gl
Restzucker: 2,8 gl

Charakteristik: Frische vegetale Wiirze, zart nach Brennnessel und Grapefruitzesten, wei3e Frucht
unterlegt, rauchige Mineralik. Saftig, griiner Apfel, zitroniger Anklang, lebendige Saurestruktur, gute
Komplexitat im Abgang, delikater Sortenvertreter, vielversprechende Zukunft. (Peter Moser, Falstaff
Weinguide 2010)

In Verkauf seit: 1. September 2010

Trinkreife: 2010 - 2018

Speisenbegleitung: kraftige Vorspeisen mit Fisch und oder Gemiise, Zwischenspeisen mit Fisch,
Meerestieren, Gemiise, Pilzen.

Speisenbegleitung in der Saziani Stub'n: Saibling am Salzstein gegart mit Gewiirzmais und Verjus.

Verschluss: Naturkork
Verpackung: 6 x 0,75 | oder 3 x 1,50 | oder 1 x 3,00 |
EAN Nummer: 9120013391212 9
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