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Gelber Muskateller Steirische Klassik 2007

Lagen: Silberberg, Klausen, Saziani. Die Reben sind zwischen 9 und 22 Jahre alt.
Bdden: Kalkhaltige, schwere und kalkfreie, mittelschwere Boden aus feinem Tertidrsediment.

Vinifikation: Maischestandzeit 12 bis 18 Stunden, Vergarung und Reifung auf der Feinhefe im
Edelstahlbehalter.

Erntedatum: 01.10. und 14. - 16. 10.2007

Erntegradation: 17,0 °KMW

84 °Oechsle
Alkohol: 11,5 %vol
Saure: 6.2 gl
Restzucker: 41 ¢l

Charakteristik: Sehr sortentypisch nach Muskat, Holunderbliiten und Melisse; knackiger, fester
Gaumen mit Alpenkrautern und saftigen Trauben. Perfekter Aperitif.

In Verkauf seit: 1. Marz 2008

Trinkreife: 2008 - 2010

Speisenbegleitung allgemein: Single als Aperitif, kalte Vorspeisen, Schal- und Krustentiere, helle

Ragouts, helles Fleisch und Gefliigel gekocht und gediinstet, auch asiatisch beeinflusste Wiirzung
und Zubereitung.

Verschluss: Schraubverschluss
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