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STEINTAL Roter Traminer 2011
Erste STK®-Lage

Lage: Die Lage Steintal befindet sich am Hang des Stradener Kirchenberges. Er bildet eine
Kessellage Richtung Siiden. Die Rebstdcke sind liber 40 Jahre alt.

Boden: Schwere, kalkhaltige Boden aus feinen Tertidrsedimenten auf Schotter (Granit, Gneis, Quarz)
und Sandstein.

Vinifikation: Maischestandzeit 6 Stunden, spontane Vergdrung in groBen Eichenholzfassern, 12
Monate Reife auf der Feinhefe.

Erntedatum: 5. Oktober 2011

Erntegradation: 19,5 °KMW

97 °Oechsle
Alkohol: 13,0 Yvol
Saure: 49 ¢fl
Restzucker: 10 ¢l

Charakteristik: Mittleres Gelbgriin, noch zart hefetriib. Feine Nuancen von Rosenblattern, ein Hauch
von Litschi, frische Mandarinenzesten. Saftig, elegant, zart nach Eibischteig am Gaumen, feiner
S3urebogen, gut integrierte zarte SiiBe, verfligt tiber Lange. (Peter Moser, Falstaff Weinguide 2012)

Erhdltlich ab: Oktober 2012

Trinkreife: 2012 - 2025

Speisenbegleitung: gereift auch als Aperitif, ansonsten asiatische und nordafrikanische Kiiche,
kraftig gewdiirzte Fisch- und Fleischspeisen, Krustentiere in kraftigen Saucen, Kése, nicht zu siiBe

Nachspeisen.

Speisenbegleitung in der Saziani Stub'n: Sautiertes Lammbries mit gelben Wurzeln,
Eierschwammerln und Dérrzwetschken

Verschluss: Naturkork
Verpackung: 6 x 0,75 | oder 3 x 1,5 |
EAN Nummer: 912001339249 5
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