WEINGUT

NEUMEISTER

Welschriesling STK® 2011

Lagen: Die Weingarten befinden sich rund um Straden in Stidwest- bis Siidostausrichtung. Die
Reben sind zwischen 20 und 40 Jahre alt.

Bdoden: Sedimentbdden aus dem Tertidr: Kalkhaltige, sandige Lehme, Sandstein, Sarmatschotter
sowie Basaltverwitterungsboden.

Vinifikation: Kurze Maischestandzeit von 3 bis 6 Stunden, Vergarung in Edelstahltanks, 4
Monate Reifung auf der Feinhefe.

Erntedatum: 10., 18. und 21. September

Erntegradation: 16,5 °KMW

81 °Oechsle
Alkohol: 11,5 %vol
Saure: 6,1 gl
Restzucker: 1,1 4l

Charakteristik: Gelbe Apfel, Williamsbirne und Nektarine; Kriuter. Saftiger Gaumen, rote
Grapefruit und Mandarinen, sehr animierend.

In Verkauf ab: Dezember 2011
Trinkreife: 2012 - 2013
Speisenbegleitung: Als Aperitif, zur Steirischen Jause, leichte Gemiise- und Fischvorspeisen.

Speisenbegleitung in der Saziani Stub’'n: Gurke & Buttermilch: Gelierte Gurke, Buttermilch,
Knuspriger Borretsch, Sauerklee, Mangalitza.

Verpackung: 6 x 0,75 |

Verschluss: Schraubverschluss

EAN Nummer: 912001339241 9
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