SAZIANI STUPBN

NEUMEISTER

VORSPEISEN

Endiviensalat mit Kdferbohnen, Erdapfeln und Gurken | 4,80

Vorspeisenteller ,Saziani Feine Kost" SFK
mit Neumeister's Weinessig, Kiirbiskerndl und Traubenkernol | 9,50

Teigtascherln gefillt mit Kimmelkraut, dazu Eierschwammerl und Kréauter | 9,50

Duett von weilBem und griinem Spargel mit Holunder-Spargelsauce
an Rohschinken vom Johannschwein mit pochiertem Ei | 12,00

SUPPEN
Klare Rindsuppe mit gebackenen Fleischknddeln | 4,00
Saziani Weinsuppe | 4,20

Selleriecremesuppe mit Petersilwurzel und Bauchspeck | 4,50

HAUPTGERICHTE

Zander mit Erdapfelschuppen, Sellerieplree und Linsen | 16,00

Filet vom Wels im Welschrieslingfond
mit Neumeister's Traubenkernmehlinudeln und Mangold | 18,00

Geschmorte Lammhaxe mit Sterz und Rosmarinsaftl | 19,00
Rindsroulade im Speckmantel mit Zwetschken Erdépfel Tascherl | 17,00

Knuspriges Backhend!l mit gemischtem Salat| 9,50
Weintipp: 2007 STEINTAL Roter Traminer Erste STK®Lage | 5,10

DESSERTS
Apfelknodel mit Marille, Capuccino Espuma und Kirschen | 6,00
Topfenkichlein mit Rhabarberkompott und einem Friichtesorbet in der Walnusshippe | 5,00

Apfel Topfen Strudel mit VanillesoBe | 3,50

Kaseteller | St. Patron, Schaffrischkise und Camembert
mit den SFK Gelees Traube rot und Apfel mit Ingwer
dazu hausgemachtes Bauernbrot | 8,50



SAZIANI STUPBN

NEUMEISTER

FRUHLINGSMENU

Selleriecremesuppe mit Petersilwurzel und Bauchspeck
2009 Morillon Steirische Klassik

Rindsroulade im Speckmantel mit Zwetschken-Erdapfel-Tascherl
2007 Zweigelt

Apfelknddel mit Marille, Capuccino-Espuma und Kirschen

2002 Beerenauslese Saziani

3 Gange € 25,00
Inklusive Weine € 36,00

@ Kulinarium

Mltglled von STEIERMARK




SAZIANI STUPBN

NEUMEISTER

MENU Muttertag

Fischslilzchen mit Estragon und Zitronenverbene
2009 PussPuss

Grine und weiBe Spargelschaumsuppe
2009 Grauburgunder Steirische Klassik

Filet vom Schwein auf Barlauchrisotto und weil3em Spargel
2007 Zweigelt

Topfenkiichlein mit Eis von Sauerrahm und Zitronenmelisse

2002 Beerenauslese Saziani

4 Gange € 29,00
Inklusive Weinbegleitung € 41,00



